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attention toute particuliére et le travail 4 la vigne
a payé. Les vins affichent tous une admirable
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e domaine La Soufrandiére, acquis par Jules
Bret en 1947, quitte la cave coopérative de
Vinzelles en 1998, Les fréres Bret debutent alors
leur histore commune & partir du millésime
2000, avec un grand niveau d'exigence et 'am-
bition de placer le domaine au sommet de la
hiérarchie du miconnais. Le domaine est depuis
certifié en agriculture biologique (et méme en
biodynamie), Les terroirs sont siniés essentielle-
ment sur les appellatons Mécon-Vinzelles et
Pouilly-Vinzelles

Les vins © le millesime 2013 a nécessité une

tension. Le Pouilly-Vinzelles est épuré avec une
finale tonique, les Longeays posséde un carac-
tére plus oxyda-réducteur mais a du fond; i
faudra savoir 'attendre un peu. Au sommet, on
retrouve Les Quarts, d’une longueur impres-
stonnante sur les agrumes confits et le réghsse.
Dans sa version Millerandée, 1] gagne encore
en profondeur, sans pour autant prendre de
rondeur,

Blanc : 6 hecfares.

Chardonnay 100 %

Production moyenne : 30 000 bt'an
o Cerfifié en agricutture bio ou biodyramique

Domaine La Soufrandiére, 125, rue aux
Bourgeois, 71680 Vinzelles

Tél: 0385356772 Fax: 0385320010
E-mail : contact@bretbrothers.com

Site ; www.bretbrothers.com

Vente : au domaine

Sur rendez-vous uniquement.

Propriétaire : Jean-Guillaume et Jean-Philippe Bret
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€ négoce a été créé en 2001, par les fréres

Bret, également propriétaires du domaine de
la Soufrandiére. Le cahier des charges, strict,
permet d'offrir une trés vaste gamme de vins de
qualité du Maconnais et depuis 2006 quelgues
cuvies du Beaujolais, Les raising sont achetds
sur pied, vendangés et vinifiés par I'équipe du
domaine, avec des levures indigénes, et la grande
n'lq'ljl"l'.i[L‘ repose dans des Pi-::'L'I_"_\ hll‘ijr_L"UL_ErLiln-
nes. Quelques crus sont certifiés en agriculre
biologique.

Les vins: la régulanté de la gamme est,
comme towjowrs admirable, du simple mécon,
bien construit et immédiat 4 la série des pouilly-
fuissé, Notons la trés belle expression minérale
du micon La Roche, qui affiche une trés belle
tension en finale ; la belle énergie du viré-clésse
La Verchére, & la bouche trés étirée ou 'ampleur
du Pouilly-Fuisse La Roche, qui exprime des
notes de fruits bien mirs, avec du charnu en
bouche. Au sein de cette demiére appellation,
une mention va aux Crays, dont 'impression-
nante définition minérale évoque de més belles
cuvées de la cote de Beaune, le tout parfaiternent
enrobé par un élevage fin, Du cité des beaujo-
lais, I'épice et gourmand Glou de Jeff est un
délice 4 croquer sur le fruit. Sur la réduction, le
morgon Les Charmes n'usurpe pas son nom et
livre une trés belle finesse de texture, avec un
coté digeste et délie.

Rouge : achat de raisin

Gamay 100 %

Blanc : achat de raisin,
Chardonnay 100 %

Production moyenne : 50000 btan

Bret Brothers, 125, e aux Bourgeois,

71680 Vinzelles

Tél: 03853567 72 Fast: 0385329010
E-mail : contact@bretbrothers.com

Site : www_bretbrothers.com

Vente : au domaing

Sur rendez-vous uniguement

Propriétaire : Jean-Guillzume et Jean-Philippe Brat







