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Un vin séduisant.
Robe or jaune
brillante aux reflets
or, le nez discret
et fin s'ouvre sur
des senteurs frui-

| tées (fruits blancs),

florales (chévrefeuille), musc, minérales qui
s’enrichissent de notes toastée, vanillée. La
bouche joue sur le méme registre bien équi-
librée par un joli gras et une belle minérali-
té. Finale a I'unisson, gouleyante en diable.

C? Filet de brochet 4 la créme citronnée
= A boire maintenant et jusqu’en 2017

Cepage chardonnay

Terroir argnfo-catcalre trés argileux

@ Age des vignes environ 30 ans
Préparaﬂons bouse de corne, silice de corne,
jour fruit et fleur + achillée, préle, osier, ortie,

= valériane, pissenlit

Taux de sulﬁte total 62 mg/I

Elevage 100% vinifié et élevé en fits de 228 |
de 3 3 13 ans d'age pendant 11 mois puis
6 mois d'élevage supplémentaire en cuve inox
Nombre de bouteilles 3 600

Domaine La Soufrandiére
Climat Les Quarts
Cuvée Millerandée 2012

2e0d

Une cuvée tout en [z 2012
eleg?rjce e‘F CO.I'T'I- L#Seufmnh!iérr
plexite. Tres joli POUILLY-VINZELLES

Posily Vi

pouilly  vinzelles. '~
Vétu d'une robe
jaune brillante
lumineuse aux re- S|
flets or, le bouquet aromatique méle dans un
bel ensemble harmonieux, senteurs florales
(acacia) fruits blancs, fruits jaunes, épices
douces, touche de vanille, léger boisé, mi-
néralité superbement maitrisée. Ample,
gourmande, la bouche séduit avec sa su-
perbe matiere équilibrant avec élégance joli
gras, belle suavité et toujours cette minéra-
lité. Finale aromatique tout en crescendo,
longue et persistante, 8 a 9 caudalies.
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€2 Cassolette de fruits de mer
=
= A boire maintenant et jusqu’en 2018
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Joli travail sur la minéralité. Montant d’une
robe or jaune profond aux reflets or, le nez
s'offre subtil et aromatique sur des notes
de fruits blancs agrémentés de touches
végétales, vanille mousse associées a une

belle minéralité. La [ 2oz 2012
bouche flatteuse L3 Sipaniitee
développe un frui-
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té épanoui allié a i o

un joli gras et une
belle fraicheur. Fi-
nale savoureuse |-
tout en subtilité sur le fruit.
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CPHomard & la braise
= A boire maintenant et jusqu’en 2018

Cépage chardonnay

Terroir argilo-calcaire riche en oxyde de fer
Age des vignes entre 50 et 80 ans
Préparatwn; bouse de corne, silice de corne,
jour fruit et fleur + achillée, préle ‘osier, ortie,
valériane, pissenlit

Taux de sulfite total 67 mg/l

Non collé

Elevage 100% vinifié et élevé en fits de 228 |
de 3 3 13 ans d'age pendant 11 mois :
Nombre de bouteilles 9 QC'B et 400 magnum

c@ Cepage chardonnay

Terroir argilo-calcaire riche en oxyde de fer
) Age des vignes plus de 80 ans

 Préparations bouse de corne, silice de corne,
jour fruit et fleur + achillée, préle, osier, ortie,
valériane, pissenlit

E Taux de sulfite total 61 ma/|
Non collé
Elevag'é 100% vinifié et élevé en fits de 228 |
de 3 a 13 ans d'age pendant 11 mois puis
6 mois d'élevage supplémentaire en cuve inox
Nombre de bouteilles 9 000 + 150 magnum
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