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¢ domaine La Soufrandiére, acquis par Jules

Bret en 1947, quitte la cave coopérative de
Vinzelles en 1998. Les deux fréres Jean-
Philippe et Jean-Guillaume Bret débutent alors
leur histoire commune & partir du millésime
2000. Le domaine est depuis certifi¢ en agri-
culture biologique (et méme en biodynamie).
Les terroirs sont essentiellement sur les appel-
lations Méacon-Vinzelles et Pouilly-Vinzelles,
ainsi qu'une parcelle de vieilles vignes de
gamay, acquise en 2006, sur le village de
Leynes.

Les vins : nous commengons par un grand
vin équilibré, Le Clos de Grand-Pére. Rares
sont les mécons Villages qui possédent une
empreinte aussi dense et ferme. Le simple
pouilly-vinzelles brille moins par-son volume,
mais le jus reste équilibré. Le pouilly-vinzelles
Les Longeays reste d’'une belle dimension.
Nous sommes séduits par cette palette pure
et filiforme, confortée par une belle fraicheur
minérale. Les Quarts apparait bien constitueé,
un peu en dessous tout de méme des Longeays
sur ’allonge de bouche. La cuvée Les Quarts
Millerandée reste une cuvée d’exception, avec
une profondeur inégalée. Un des plus grands
vins dans le Méaconnais.

O Mécon-Vinzelles Le Clos de

Grand-Pére 2012 15
O Pouilly-Vinzelles 2012 145
O Pouilly-Vinzelles Climat Les

Longeays 2012 16
O Pouilly-Vinzelles Climat Les

Quarts 2012 15,5
O Pouilly-Vinzelles Climat Les Quarts

Millerandée 2012 17
Rouge : 3 hectares.
Gamay 100 %

Blanc : 6 hectares.

Chardonnay 100 %

Production moyenne : 35000 bt/an
% Certifié en agriculture bio ou biodynamique

Domaine La Soufrandiére, 125, rue aux
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Vente : au domaine

Sur rendez-vous uniquement.

Propriétaire : Jean-Guillaume, Jean-Philippe et
Marc-Antoine Bret
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e négoce a ¢été créé en 2001, par les deux

fréres Bret. Le cahier des charges, strict,
permet d’offrir une gamme de vins de qualité
du Maconnais. Les raisins sont achetés sur
pied, vendangés et vinifiés par I'équipe du
domaine. La totalité des vins est vinifiée avec
des levures indigénes, et la grande majorité
repose dans des piéces bourguignonnes. Quel-
ques crus sont certifiés en agriculture
biologique.

Les vins : la série des mécons est bien en
place, seule la cuvée Terroirs du Maconnais ne
posséde pas le fond et I'envergure des autres
vins. La Martine est plus gras et rond mais il
manque encore d’éclat et d’énergie. Rien a dire
sur le micon-chardonnay. Il révéle un vin équi-
libré et digeste, avec une belle vivacité. Le plus
beau, avec la définition du terroir la plus mar-
quée, reste le macon-cruzille, avec une belle
gestion de la puissance du millésime et le tout
avec une fermeté minérale qui change I'équili-
bre intrinséque du vin, Le pouilly-loché La
Colonge se révéle bien mir, mais I'ensemble
manque un peu de pep et le jus reste légérement
fané. Ce n’est pas le cas du climat Les Mres
qui, certes apparait bien enrobé et fédérateur,
mais se montre juste et concentré, Parmi les

" deux viré-clessé, La Verchére est le plus cossu

et le plus dense, tout en gardant une belle
identité minérale : c’est le meilleur viré-clessé
du millésime. En appellation Pouilly-Fuisse, Le
Clos Reyssié est massif, avec un jus concentré
mais I'ensemble reste un peu crémeux. Il ne
posséde ni la droiture ni la pureté de La Roche,
ni I’équilibre d’En Carementrant, qui se distin-
gue, lui, par sa finesse.

O Mécon Chardonnay 2012 15
O Mécon-Cruzille 2012 155
O Méacon-Uchizy Climat La

Martine 2012 14
I Mécon-Villages Terrairs du

Maconnais 2012 135
O Pouilly-Fuissé Climat En

Carementrant 2012 16,5
[ Pouilly-Fuissé Climat La

Roche 2012 16
O Pouilly-Fuissé Climat Le Clos

Reyssié 2012 155
O Pouilly-Loché Climat La

Colonge 2012 14
O Pouilly-Loché Climat Les

Mres 2012 15,5
O Saint-Véran Climat En

Combe 2012 15
O Viré-Clessé Climat La

Verchere 2012 16
O Viré-Clessé Climat Sous les

Plantes 2012 14,5

Blanc : achat de raisin.
Chardonnay 100 %
Production moyenne : 40000 bt/an
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