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le nez aromatique
et complexe séduit
d'emblée avec ses notes de fruits blancs,
firuits jaunes, agrumes, touche florale et
pointe vanillée. La bouche déploie une
matiére ample, savoureuse, pruitée, bien
équilibrée par une belle praicheur. La finale
s'épanouit longuement sur le fruit. A boire
dans sa jeunesse pour propiter du jruit.
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* Accord gourmand : brochette de
gambas
* Garde : a boire

Tout sur le vin

+ Cépage : Chardonnay

* Terroir : argilo-limono calcaire

- Age des vignes : a peu prés 50 ans
* Nombre de pieds/ha : 9 ooo

* Vendanges manuelles

+ Vinification : vendanges entiéres, levures indi-
génes

* Taux de sulfite : 70 mg/I total

- Non collé

- Elevage : vinification et élevage en piéces bour-
guignonnes (228 L) de 4 a 12 ans d'age a 70 % et
30 % en cuve pendant 11 mois
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complexe charme
avec ses flaveurs de fruits blancs, ses notes
d’agrume et ses touches beurrées et vanil-
lées. L'attaque franche et souple laisse
place @ une matiére dense, veloutée, puis-
sante sans lourdeur, qui déroule des
arémes de fruits mirs jusqu'a une finale
tres longue sur le fruit. Belle complexité,
trés bel équilibre. Une cuvée promise @ un
bel avenir.

* Accords gourmands : poulet a la
créme aux champignons, crépe
parmentiére

* Garde : jusqu'en 2021

Tout sur le vin

* Cépage : Chardonnay

« Terroir : argilo-calcaire riche en oxyde de fer

- Age des vignes : environ 30 ans

* Nombre de pieds/ha : 9 ooo

+ Vendanges manuelles

* Vinification : vendanges entiéres, levures indi-
génes

* Taux de sulfite : 70 mg/1 total

* Non collé

- Elevage : piéces bourguignonnes de 4 4 12 ans
d'age pendant 11 mois

¥ Domaine de la Soufrandiére

« La biodynamie, c’'est ce qui nous anime,
nous fait vibrer, nous passionne. C'est ce
qui nous guide pour obtenir des raisins
d'exception pour des vins d'exception. Elle
permet de révéler au mieux pour un méme
cépage, la richesae des terroirs existants,
nos terroirs et nos climats de Bourgogne et
plua particuliérement ceux du Mdconnais. »
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we  Un vin tout pruit.
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T de belle intensité
libére des arémes
d’agrumes, fleurs blanches, matinés d'une
jine touche de boisé. L'attaque est franche
et conduit @ une bouche ronde, pruitée,
€équilibrée par une belle acidité, et marquée
en finale par le jruit. Un vin prét a boire.

* Accord gourmand : filet de sole en
+ sauce citronnée
* Garde : a boire

Tout sur le vin

+ Cépage : Chardonnay

= Terroir : argilo-calcaire

- Age des vignes : 23 & 48 ans

- Nombre de pieds/ha : 9 ooo

* Vendanges manuelles

* Vinification : vendanges entieres, levures indi-
genes

* Taux de sulfite : 70 mg/I total

* Non collé

+ Elevage : piéces bourguignonnes de 4 & 12 ans
d'age a 70 %, 30 % en cuve pendant 11 mois
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w Trés grand vin.
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tante, cette cuvée
~ offre un nez
intense, d'une grande complexité, ou se
mélent, dans un bouquet aromatique har-
monieux, senteurs de fruits (agrume,
pomme), de fleurs blanches, d'infusion (til-
leul), touches de miel et pointe de minéra-
lite. La bouche de ce Mdconnais est a
['unisson, riche et puissante, on y retrouve
les pruits, les notes miellées sur une trame
d’acidité bien maitrisée. La finale est trés
longue et gourmande sur le fruit,
Magnipique équilibre.
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+ Accord gourmand : saumon wasabi
sauvage juste fumé
+ Garde : jusqu'en 2021

Tout sur le vin

+ Cépage : Chardonnay

+ Terroir ; argilo-calcaire riche en oxyde de fer

+ Age des vignes : 45 & 80 ans

* Nombre de pieds/ha : 9 ooo

- Vendanges manuelles

* Vinification : vendanges entieres, levures indi-
genes

- Taux de sulfite : 70 mg/| total

* Non collé

- Elevage : pieces bourguignonne de 4 a 12 ans
d'age pendant 11 mois
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notes d’agrumes, de pruits blancs, de fruits
exotiques (mangue) évolués, un peu
confits, agrémentées d'une légére touche
boisée. Souple, l'attaque laisse la place a
une bouche ample, gourmande, moelleuse
et pruitée La finale longue et persistante
laisse une agréable impression de fprai-
cheur. Trés beau potentiel.

+ Accord gourmand : foie gras poélé
+ Garde : jusqu'en 2021

Tout sur le vin

- Cépage : Chardonnay

* Terroir : argilo-calcaire

- Age des vignes : plus de 75 ans

* Nombre de pieds/ha : 9 0oo

- Vendanges manuelles

- Vinification : vendanges entiéres, levures indi-
génes

* Taux de sulfite : 70 mg/l total

* Non collé

- Elevage : piéces bourguignonnes de 4 a 12 ans
d'age pendant 11 mois
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