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DOMAINE LA
SOUFRANDIERE

Acquis par Jules Bret en 1947, La Soufrandiére’
quitté la cave cooperative de Vinzelles en 1998
Les fréres Bret, Jean-Philippe et Jear
Guillaume, débutent leur histoire commune
partir du millésime 2000, avec I'ambition de plé;
cer le domaine (dans notre guide depuis se
debuts) au sommet de la hiérarchie du Macan
nais. Il est certifié en biodynamie. Depuis 201
5ha en bio ont éte ajoutés au domaine. Cel
vignes plantées sur le versant est et nord df
la roche de Vergisson se déclinent sur trol
appellations : bourgogne aligoté, pouilly-fuisss
et saint-véran. La dégustation cette année del
2016 permet de retrouver des vins avec Uni
meilleure homogeénéite ; il est heureux qu‘aucun
('entre eux ne soient marqués par la gréle qui a
louche jusqu'a 90 % certaines parcelles.

Les vins: l'aligoté Aligato sera une bouteille
l1es recherchée (750 exemplaires), rappelant le
citron yuzu, ciselée, salivante : une vraie person-
nalité. Le Clos de Grand-Pére est un macon aux
nccents de brioche, mar, suave et crémeux, déli-
(atement acidulé, bien maitrisé. Le saint-véran
| 0 Bonnode, sous la roche de Vergisson, dégage
une belle minéralité, sans marquage boisé : il est
pur, equilibré et croquant. Les trois vinzelles sont
oxemplaires : Les Quarts est issu d'une vieille
vigne de prés de 80 ans ; trés crémée dans sa
texture, concentrée, son boisé ne s'impose pas,
ot il delivie de bons amers. C'est un grand vin,
|Lo rare Les Quarts Millerandée est exquis. Les
Longeays se montre plus cossu et beurré mais
son boisé l'affine et apporte de I'élégance. Le
pouilly-fuissé En Chatenay, tiré également d'une
viellle vigne, est massif de prime abord. Il livie
au final un jus dense et frais, qu'il doit aussi a
une part de minéralité.

2019

== Bourgogne Aligote Aligato 2016 14€ 15
(== Macon-Vinzelles Le Clos de

Grand-Pere 2016 20€ 155
== Pouilly-Fuissé Climat En

Chatenay 2016 32€ 165
(=== Pouilly-Vinzelles Climat Les

Longeays 2016 32€ 155
[>= Pouilly-Vinzelles Climat Les

Quarts 2016 35€ 165
(> Saint-Véran Climat La

Bonnode 2018 27€ 16

Lo coup de @

(== Pouilly-Vinzelles Climat Les Quarts
Millerandee 2016 42€ T

Concentration exemplaire de cette vendange
millerandée : beaucoup de pureté, d'éclat et
do fins ardmes de viennoiseries. Une matiére
un bouche de haut relief, mais cintrée par une
acidité bienvenue. L'ensemble (bio) reste
femarquable et offre une capacité sérieuse de
parde.

Blanc : 11 hectares.
hardonnay 100 %
Production moyenne : 65 000 bt/an

DOMAINE LA SOUFRANDIERE &

125, rue aux Bourgeois, 71680 Vinzelles

03 85 35 67 72 @ www.bretbrothers.com e
Vente et visites

Propriétaire: Jean-Guillaume et Jean-Philippe
Bret

Guide : La Revue du Vin de France 2019 page 424-425
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BRET BROTHERS

(e négoce a éteé créé en 2001 par les fréres Bret,
agalement propriétaires du domaine de la Sou-
frandiere. lls proposent une vaste gamme de
vins de qualité du Maconnais et du Beaujolais.
|Les raisins sont achetés sur pied, vendangeées
ot vinifies par I'equipe du domaine, avec des
levures indigénes, et 1a grande majorité repose
(Jans des piéces bourguignonnes ageées de 8 a
19 ans ; un choix judicieux pour laisser la pre-
miére place au terroir et a l'effet millésime. 70 %6
(es vins sont bio ou en conversion, ce qui est
hien préciseé sur les étiquettes, Au total, prés de
17 micro-cuveées sont commercialiséees chaque
année, avec des volumes oscillant entre 1200 et
3600 bouteilles. Nous constatons ces dernié-
1es années un manque dhomogeénéité : certains
vins patissent dimprécisions. Mais nous som-
mes persuadés que le millésime 2017 verra le
domaine revenir 3 sa régularité dantan.

Les vins . les macons degustes sont a la fois
cohérents et d'un bon niveau. En bio ; le macon-
chardonnay Les Crays est fin, livie des ardmes
autour de la craie avec un élevage sobre, se
montre digeste et frais ; le macan-cruzille capte
|e bon cote de la fraicheur du millésime : |a chair
est plus consistante, nourrissante et énergique.
En Combe est un saint-véran franc et salin, qui
se croguera des I'apéritif. Sur les deux viré-
clessé, si difféerents, parions sur la longévité de
La Verchére. La fraicheur de son terroir est
intégralement transmise au vin, avec équilibre,
minéralité et précision. Il devance ainsi Sous
les Plantes, aux senteurs de fleurs de moléne.
Le pouilly-loché La Colonge offre un élevage a
peine marqué. Ce vin chamu et gourmand, aux
accents de poire juteuse, est frais et prét a
hoire. Le niveau des fuissé présentés est globa-
lement trés satisfaisant: Chevriéres, cisele,
minéral et fin, Le Clos Reyssié, plus enrobe,
associant gras et tension acidulée en finale, trés
epuré, Le trés fringant beaujolais de soif Glou de
Jeff 2017, tout en soie, juteux, parfumé de sureau,
est gouleyant et spontané, comme on l'aime.

2019

— Macon-Chardonnay Climat Les

Crays 2016 7€ 15
—= Macon-Cruzille 2016 BE 15
—= Pouilly-Fuissé Climat Le Clos

Reyssiea 2016 28€ 16,5
= Pouilly-Fuissée Climat Les

Chewrieéres 2015 Z28€ 16,5
—= Pouilly-Locheé Climat La

Colonge 2016 20€ 15
= Saint-Véran Climat En

Combe 2016 22€ 15
—= Viré-Clesse Climat La

vercheére 2016 I9€ 155
—= Viré-Clessée Climat Sous les

Plantes 2016 I9€ 15
= Beaujolais-Leynes Glou de

Jeff 2017 12€ 15
Le coup de @

—= Pouilly-Fuissé Climat La
Roche 2016 28€ 1

Palette pure autour des agrumes : ony trouve
le cOté minéral de Vergisson et un boisé bien
travaillé, trés fin. La bouche est généreuse
mais sa fraicheur et l'influence de la roche lui
donnent de l'allonge et un cote saillant. Un vin
trés harmonieux, issu d'une vigne de 55 ans.

Rouge : | hectare.

Gamay noir a jus blanc 100 %
Achat de raisins.

Blanc : 7 hectares.

Chardonnay 100 %

Achat de raisins,

Production moyenne : 40 000 bt/an

BRET BROTHERS %

125, rue aux Bourgeois, 71680 Vinzelles
03 85 35 67 72 e www.bretbrothers.com e
Vente et visiltes : au domaine sur
rendez-vous.

Guide : La Revue du Vin de France 2019 page 419




