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BOURGOGNE

Aujourd’hui

VINS, TERROIRS ET ENOTOURISME "

DEGUSTATIONS
CHAMBOLLE-MUSIGNY 2018-2019 « CRUS DU MACONNAIS 2019
BOURGOGNE ALIGOTE 20192020

Rouges et blancs
La Bourgogne des extremes !

250 BOUTEILLES A Pnnﬁr‘ DESE

DOSSIER TERROIRS

Morey-Saint-Denis
ne compte pas
pour des prunes !

RENCONTRE
Agnds Boisson et Elise Rividre

NOUVEAU
DOMAINE COUP DE CEUR
Laurent Fournier

Marsannay che U COrps

Jean Philppe et Jean Guallaumie Bret

g

Inventer

une nouvelle viticulture
Jean-Guillaume et Jean-Philippe Bret exploitent
aujpurd’hui pres de neuf hectares de vignes (crus
du Beawujolais inclug) et produisent en moyenne
annueile 50 000 bouteilles surlactivite de negoce
Leurs preoce upations sont aujourdhui centrees
sur ce vignoble qui soufire du rechaulferment cli-
matique avec une question centrale : comment
gadapter a un climat gui remonte du sud, tout
en continuant de produire des vins équilibrés 2
« 11 faut inventer une nouvelle viticulture, avec
des engrais verts, des couverts vegetaux qui
structurent lc sol, le protegent des UV, une nou-
velle tagon de palisser les vignes, de les rogner
pet voire pas du tout comme en 2020, mener une
reflexion sur les cepages locaux, comme laligote

2022

qui monte moins en degre que le chardonnay.
[ ne faut rien s'interdire », estime Jean-Philippe
En cave, les deux freres ont fait leurs premiers
essais de Civees sans soufre (20 mg 1 seulement
a la mise) en 2013 et ils proposent desormais
unc gamme baptisée « Zen » (25 000 bouteilles
par an). « Cela neécessite heaucoup de maitrise,
de prudence, mais les vins sont ditftrents en
bouche, avee des longueurs, des vibrations qui
cchappent aux criteres habituels de degustation
pour rentrer dans 'émotionnel »

71680 Virizelies - T8 03 85 3567 72
Saint-véran La Bonnode -

Ardmes fins de compote de pommes, dépices,
de fleurs sucrées.. Beaucoup de richesse, de gras,
de génerosité en bouche, avec des saveursd'agrumes,
de fruits bien mérs, la longuaur et 'équilibra.
Pouilly-fuissé En Carementrant -

Arbmes riches, frais, de tarte a l'orange, d'épices,
de boulzngerte... Le vin est concentré, gras, pur, long,
harmanieux. Beau potentiel de garde !
Pouilly-fuissé En Chatenay -

Fobe dorée, brillante. Arémes fins, grillés, avec a
I'aération un fruité jaune bien mdr, frais. Le vin est
encore ferme, mais dense, tendu, long, &quilibré, plein
de potentiel !

Viré-clessé La Verchere -

Arémes bien cuverts, précis de péches, d'sbricots,
dépices.. En bouche, on retrouve la sucrosité de goit
des fruits bien milrs et un coté juteux, croguant, frais.
Pouilly-fuissé Au Vignerais -

Pouilly-vinzelles Les Quarts -

Pouilly-loché La Colonge -

Saint-véran La Bonnode « Ovoide » - |
Pouilly-vinzelles Les Longeays- 17 ©
Povilly-vinzelies -
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