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Coup de cœur pour ce vin rouge du Beaujolais plein et juteux : la cuvée 2020 des Bret Brothers en 

AOC Brouilly. 

Bret Brothers 2020 AOC Brouilly Vin rouge Vin du Beaujolais 

Note : 92/100 

Prix : 22 € 

Commentaire de dégustation : Nous sommes fans de ce brouilly, juteux, plein. Il est à sa place et 

séduira tout amateur de gamay. 

Le mot du domaine : "Brouilly est le cru parmi les 10 du Beaujolais, situé le plus au sud. Notre 

cuvée provient de l’achat de raisins sur une parcelle argilo-calcaire (et oui, une exception dans le 

secteur des Crus), conduite en en agriculture biologique. Les raisins sont vendangés à la main puis 

exceptionnellement éraflés, contrairement à nos autres cuvées de Beaujolais vinifiées quant à elles en 

grappes entières. Ici, pas de remontage, mais une douce vinification sans soufre et une cuvaison 

d’une dizaine de jours. Puis les raisins sont pressés et les fermentations et élevages se poursuivent en 

pièces de 228 litres âgées de 12 à 20 ans. Avant la mise en bouteille en début d’été, aucun collage ni 

filtration, seulement 10 mg/l de sulfites sont ajoutés. Ceci correspond à nos vinifications « ZEN ». Un 

vin de caractère, sur le fruit, et qui fait partie intégrante de cette fabuleuse mosaïque que l’on nomme 

« Beaujolais »". 
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