La Soufrandiére - BReT BroTHeERs - Press Book Pro —
2023

2021, Macon Ige Climat "Les Vernayes", La Soufrandiéere / Bret Brothers, France, Bourgogne, Macon

Nez légerement réducteur, retenu, a besoin de temps, montre des agrumes mars, de la pomme farineuse et
des herbes. Bouche ronde, douce, crémeuse, belle acidité, le vin est bien équilibré, opulent sans étre

lourd. Bonne longueur, finale saline sur les agrumes mdars. Profitez-en dés maintenant jusqu'en

2028. 88 points virtuels

2021, Saint-Véran Climat «La Combe des Roches», La Soufrandiére / Bret Brothers, France, Bourgogne, Saint-
Véran Jaune or soutenu .

Nez intense, épicé, note franche de citron vert, abricot, pamplemousse et zeste de citron vert, fleurs
blanches. L'attaque est directe, dense et concentrée, le vin a un nerf acide impitoyable, montre beaucoup de
race et encore des notes d'agrumes en finale. Un Saint-Véran authentique, frais et minéral 90 points v

2021, Saint-Véran Climat «La Bonnode» Cuvée ZEN, La Soufrandiére / Bret Brothers, France, Bourgogne, Saint-
Véran (100 % Chardonnay d'un emplacement exposé Est a 250 métres d'altitude, vignes de 40 ans qui s'épanouissent sur
les marnes calcaires et les sols argileux Mise en bouteille sans ajout de soufre).

Jaune doré intense. Quel nez, profond, joueur, crayeux, frais, le fruit fait le contrepoint, semble madr, expansif,
au-dessus on trouve des fleurs blanches, des arémes de noisette, complexe. Bouche fine et précise,
merveilleusement équilibrée, fruit extrémement croquant, portée par une acidité bien intégrée, un peu
sauvage et pourtant a la maison. Un vin avec du caracteére, de la longueur, de la fraicheur. Haut. 92 points
virtuels

2021, La Carbonndode Vin de France ZEN, La Soufrandiére / Bret Brothers, France, Bourgogne, Saint-

Véran (100% Chardonnay d'un emplacement exposé a l'est a 250 métres d'altitude, vignes de 40 ans qui prospérent sur des
marnes calcaires et terre argileuse (Macération Carbonique, mise en bouteille sans ajout de soufre).

Jaune trés foncé. Nez funky, épices claires, poivrons verts, végétal, trés spécial, fascinant. Bouche ronde,
douce, en contrepoint de ce que suggeére le nez, texture trés fine et crémeuse, acidité douce et bien dosée. En
finale le vin est équilibré et montre beaucoup de longueur. Caractére indépendant de haut niveau. 91 points
virtuels

2021, Saint-Véran Cuvée ZEN, La Soufrandiére / Bret Brothers, France, Bourgogne, Saint-Véran (100%
Chardonnay, issu de vignes de 45 ans).

Jaune légerement trouble. Le nez est ouvert, délicatement parfumé, notes citriques, pomme farineuse,
herbes fraichement ciselées, fleurs de foin, tisane de verveine, levure. Rond, onctueusx, fin, frais en bouche, le
fruit semble parfaitement mar, 'acidité vivifie, une bouche vibrante, un vin plein d'énergie et d'une tres belle
longueur. Salé, long, impressionnant. 92 points virtuels
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2021, Pouilly-Fuissé 1er Cru "Au Vignerais", La Soufrandiére / Bret Brothers, France, Bourgogne, Pouilly-Fuissé
Jaune or soutenu .

Le nez est profond et complexe, quelle belle senteur presque sauvage, beaucoup de fleurs, thé blanc, noix,
herbe séchée, fruits exotiques, miel, notes d'agrumes. Rond et doux en bouche, une bouche de vin, beaucoup
d'opulence, une acidité au top, ici puissance et élégance dansent un tango. Tres, trés bonne longueur et une
finale saline avec des arriére-goUts d'agrumes. Sensationnel, un coup de coeur. 93 points virtuels

2021, Pouilly-Vinzelles Climat "Les Quarts”, La Soufrandiére / Bret Brothers, France, Bourgogne, Pouilly-
Vinzelles

Jaune doré moyen. Nez un peu réducteur, retenu, profond, caillouteux, frais, agrumes, silex, un peu de fruits
exotiques avec plus d'air, excitant. D'abord ferme en bouche, puis de plus en plus rond, la pression monte,
reste élégante, c'est une alliance d'énergie et de calme, de puissance et de légereté. Bel équilibre, tres belle
longueur. Un vin de classe avec de belles réserves. 92 points virtuels

2021, Saint-Amour Climat "Cote de Besset" ZEN, La Soufrandiére / Bret Brothers, France, Bourgogne, Saint-
Véran (100% Gamay, 12,5% alcool).

Rouge tres clair, bord éclairci. Le nez est frais, herbacé, griottes et groseilles rouges, tiges de géranium, effeu,
herbacé, tout en étant net et pur. Bouche élancée, fraiche, ici aussi tres nette, d'une certaine maniére calme et
pourtant fascinante, fruit délicat, merveilleusement épicé, tension. Finale de longueur moyenne, laisse des
arémes de fruits rouges délicatement épicés. Une vraie beauté, sans aucune prétention de taille. 88 points
virtuels

2022, Fleurie Climat « Cote de Besset » ZEN, La Soufrandiere / Bret Fréres, France, Bourgogne, Saint-

Véran (100% Gamay).

Rubis clair. Le nez montre des bonbons a la framboise, des fruits en téte, de |'épice fine, une pointe de
cannelle, de la pluie d'été, des notes florales. Abordable en bouche, corps léger, belle acidité, les tanins sont
modérés, le vin s'épanouit sur le fruit et fait preuve de beaucoup de charme, bien qu'initialement plein, on a
envie de l'avaler tout de suite. Finale fraiche de fruits rouges. Délicat! 89 points virtuels

2020, Pouilly-Vinzelles Climat "Les Quarts”, La Soufrandiére / Bret Brothers, France, Bourgogne, Pouilly-
Vinzelles (100% Chardonnay)

Jaune légérement trouble. Le nez est hespéridé, caractérisé par la minéralité, des notes subtiles de levure, des
tonalités florales, des fruits confits. Fin en bouche, fruit croquant, acidité marquée, un vin mordant et racé,
impitoyablement sec, salin en finale. Trés bonne longueur, définitivement avec du caractére et pas pour les
buveurs de calins. 91 points virtuels

2020, Saint-Véran Climat «La Bonnode», La Soufrandiére / Bret Brothers, France, Bourgogne, Saint-Véran

(100 % Chardonnay d'un emplacement exposé a l'est a 250 métres d'altitude, vignes de 35 ans qui prospérent sur marnes
calcaires et sol argileux.)

Jaune d'or soutenu. Nez tres minéral, arbmes citriques, trés crayeux, comme une route apres une pluie

d'été. Bouche puissante et dense mais légere comme une plume, fruit mar, acidité précise, le vin a une bonne
structure, montre beaucoup d'énergie et une finale longue et saline. Beaucoup de Chardonnay pour

I'argent. Profitez-en maintenant jusqu'en 2030. 91 points virtuels
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